Шаблон технологической карты по формированию и оценке функциональной грамотности
Предмет__технология__________________________________класс_____7__________________________

	№ урока/тема
	Читательская грамотность
	Математическая грамотность
	Естественнонаучная грамотность
	Финансовая грамотность
	Глобальные компетенции
	Креативное мышление
	примечания

	
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	Тип задания
	Ссылка на источник
	Виды деятельности
	

	1.Производство металлов. Технология выплавки металлов
	учебные задания на формирование ценностно-смысловых установок
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/control/1/#192971

	Самостоятельная работа с учебником.
	
	
	
	учебные задания на формирование навыков самостоятельного приобретения, пополнения, переноса и интеграции знаний
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/train/#192963
	Изучение устройства приборов по моделям и чертежам.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.Производство древесных материалов
	учебные задания на формирование навыков самостоятельного приобретения, пополнения, переноса и интеграции знаний
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/control/1/#192972

	Выполнение заданий по разграничению понятий.
	
	
	
	учебные задания на формирование навыков самостоятельного приобретения, пополнения, переноса и интеграции знаний
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/train/#192967 
	Самостоятельная работа с учебником.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. Производство искусственных синтетических материалов и пластмасс. Достоинства и недостатки материалов
	учебные задания на формирование навыков самостоятельного приобретения, пополнения, переноса и интеграции знаний
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/control/2/#192975 
	Слушание объяснений учителя.
Самостоятельная работа с учебником.
	
	
	
	учебные задания на формирование навыков самостоятельного приобретения, пополнения, переноса и интеграции знаний
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3299/train/#192966 
	Выполнение заданий по разграничению понятий
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. Особенности производства искусственных и синтетических волокон в текстильном производстве
	учебные задания на формирование личностного смысла учения и начальных форм рефлексии
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3359/train/#194000

	Слушание объяснений учителя.

Самостоятельная работа с учебником.
	
	
	
	учебные задания на формирование личностного смысла учения и начальных форм рефлексии
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3359/control/1/#194009 
	Работа с научно-популярной литературой.
Отбор и сравнение материала по нескольким источникам.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. Свойства искусственных волокон
	
	
	
	
	
	
	обучающее
	Видео урок
	использовать не только как источник информации, но и как средство для формирования учебных навыков


	
	
	
	Выявление элементарных причинно-следственных связей в источнике 
	Тренировочные задания
	повлечь у учащихся формирование определенных навыков.

Анализировать 
	Развитие логического мышления и способность логически рассуждать,
	Свойства волоконl
	Развивать  мыслительные процессы
	В помощь ученику

	6. Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием
	
	
	
	
	
	
	обучающее
	Видео урок
	использовать не только как источник информации, но и как средство для формирования учебных навыков


	
	
	
	Выявление элементарных причинно-следственных связей в источнике 
	Задания  
	повлечь у учащихся формирование определенных навыков.


	Развитие логического мышления и способность логически рассуждать,
	Контрольное задание
	Развивать мыслительную  деятельность
	Презентация 

	7. Производственные  технологии пластического формирования материалов
	
	
	
	
	
	
	обучающее
	Видео урок
	использовать не только как источник информации, но и как средство для формирования учебных навыков


	
	
	
	Обучение анализу своей работы, выделению главного;

Выявление элементарных причинно-следственных связей 
	Задания
	анализировать и классифицировать виды процесса (лепка, прокатка, волочение, ковка, штамповка) и его результаты (изделия массового производства)
	Развитие логического мышления и способность логически рассуждать,
	Задания
	Развивать  мыслительные процессы
	В помощь ученику

	8. Определение волокнистого состава тканей
	
	  
	
	
	
	
	Обучающее

закрепления новых знаний
	Таблица состав тканей-
	использовать не только как источник информации, но и как средство для формирования учебных навыков


	
	
	
	Лабораторно-практическая работа «Определение волокнистого состава тканей»


	Практическая работа 
	повлечь у учащихся формирование определенных навыков.

Сравнить образцы тканей из натуральных и хими​ческих волокон по внешнему виду, сделать вывод об их во​локнистом составе
	Развитие логического мышления и способность логически рассуждать,
	Волокнистый состав тканей
	Развивать  мыслительные процессы
	В помощь ученикуtt 

	9. Создание действующего прототипа пенала из бумаги и картона, имеющего принципиальные отличия от существующего аналога (урок 1)


	Развлекательно - познавательное
	Загадки про  пенал
	Игровой момент. Читают загадки, отгадывают 
Развивают познавательные способности.
	
	
	
	Обучающее
	Промышленный дизайнер
	Расширяют и систематизируют знания о профессии промышленного дизайнера
	Практическое
	Экономическое обоснование  изготовления пенала
	Делают расчёты о затратах  на изготовление различных видов пенала и выбирают самый оптимальный
	Стандартное
	Hard Skills и Soft Skills: разбираем на примерах
	 Формирование профессиональных Hard Skills и профессиональных Soft Skills компетенций
	Творческо-практическое
	Очумелые ручки
	Выражают собственное «Я» при помощи творческой деятельности (создают свой эскиз пенала)
	

	10. Создание действующего прототипа пенала из бумаги и картона, имеющего принципиальные отличия от существующего аналога (урок 2)


	
	
	
	Практическое 
	Чертёж шаблона пенала
	Выполняют задания, производят перенос чертежа шаблона пенала с учетом размера картона
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Творческо-практическое
	Видео по изготовлению пенала
	Находят пути решения поставленной учителем задачи
	

	11. Испытание прототипа.  Внесение изменений в макет.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Творческое
	Защита проекта (образец выступления обучающегося)
	Выражают собственное «Я» при помощи творческой деятельности (защита своего проекта)
	

	12. Технология изготовления мучных изделий. Характеристика основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста.
	Обучающе-информационное.
	1. https://yandex.ru/video/preview/8083432820456583438
2.текст учебника.
	Формирования учебных навыков и представлений через представленную информацию 
	Работа с текстом (расчет количества пищевых продуктов)


	https://baker-group.net/confectionery-formulations-technology-raw-materials-and-ingredients/production-of-flour-confectionery-products/calculation-of-recipes-in-the-pastry-primary-production-records.html

	Систематизация знаний (работа с таблицами мер)
	
	
	
	Расчет себестоимости приготовленных мучных изделий при помощи интерактивного калькулятора
	https://your-cake.ru/price-calculator

	Работа с текстом, справочным материалом, поиск путей экономичного использования сырья
	
	
	
	Разработка идей, вариантов при выполнении творческого проекта
	https://tvorcheskie-proekty.ru/node/777

	
	

	13.            Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности.
	Познавательно-ознакомительное.
	  

https://infourok.ru/konspekt-uroka-harakteristiki-osnovnyh-pishevyh-produktov-ispolzuemyh-v-processe-prigotovleniya-testa-hleb-i-produkty-hlebopekar-5618954.html

	информация, как средство для формирования учебных навыков


	
	
	
	
	
	
	Расчет себестоимости производства хлеба при помощи интерактивного калькулятора
	https://your-cake.ru/price-calculator

	Работа с текстом, справочным материалом, поиск путей экономичного использования сырья
	
	
	
	Творчекое.  Исследовательская работа
	https://monographies.ru/en/book/section?id=4163

	
	

	14.      Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления.
	стандартное
	Работа с текстом учебника


	Смысловое чтение, работа с источником, запись основных 

Понятий, технологии приготовления теста
	
	
	
	обучающее
	http://mr-chef.ru/recepti/muchnie-i-konditerskie-izdeliya/

	Работа со сборниками рецептур и технологическими картами приготовления кондитерских изделий


	
	
	
	
	
	
	развитие креативного мышления
	Видеоролики о приготовлении и оформлении блюд из теста

https://yandex.ru/video/preview/?text=Видеоролики%20о%20приготовлении%20и%20оформлении%20блюд%20из%20теста&path=wizard&parent-reqid=1640355190247770-3948880131637605350-vla1-1561-vla-l7-balancer-8080-BAL-8961&wiz_type=vital&filmId=2549483362308549535

	
	

	15.Приготовление кондитерских изделий из слоеного теста (практическая работа).
	стандартное
	https://multiurok.ru/index.php/blog/zaniatie-15-16-24-25-04-2020-goda-prigotovlenie-muchnykh-konditerskikh-izdelii-iz-sloenogo-testa-ikh-oformlenie.html 
	Выделять главное, устанавливать причинно – следственные связи, формулировать собственные высказыв
	Практико-ориентированное
	https://kopilkaurokov.ru/prochee/uroki/tiekhnologhiiaprighotovlieniiapriesnoghosloionoghotiesta 
	Производят расчеты, сколько необходимопродуктов для изготовления теста  
	Практико-ориентированное
	https://infourok.ru/laboratornaya-rabota-tema-izdeliya-iz-biskvitnogo-testa-3513351.html 
	Дают оценку качества приготовленных изделий из слоено​го теста.
	Практико-ориентированное
	https://urok.1sept.ru/articles/311529 
	Производят расчеты себестоимости полученного изделия 
	обучающее
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/2714/control/1/#170977 
	Знакомятся с новыми вариантами изготовления теста 
	Практико-ориентированное
	https://infourok.ru/prakticheskaya-rabota-po-tehnologii-razdel-kulinariya-prigotovlenie-izdeliy-iz-sloyonogo-testa-tema-prigotovlenie-palochek-s-sir-3812107.html 
	Пробуют на практике изготовить

кондитерск ое  изделие из слоеного теста
	

	16.Приготовление кондитерских изделий из песочного теста (практическая работа).
	стандартное
	https://nsportal.ru/shkola/tekhnologiya/library/2018/04/30/tehnologiya-prigotovleniya-izdeliy-iz-pesochnogo-testa 
	Выделять главное, устанавливать причинно – следственные связи, формулировать собственные высказыв
	Практико-ориентированное
	https://multiurok.ru/index.php/files/tekhnologiia-prigotovleniia-izdelii-iz-pesochnogo.html 
	Производят расчеты, сколько необходимопродуктов для изготовления теста  
	Практико-ориентированное
	https://infourok.ru/laboratornaya-rabota-tema-izdeliya-iz-biskvitnogo-testa-3513351.html 
	Дают оценку качества приготовленных изделий из песочно​го теста.
	Практико-ориентированное
	https://urok.1sept.ru/articles/311529 
	Производят расчеты себестоимости полученного изделия
	обучающее
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/2714/control/1/#170977 
	Знакомятся с новыми вариантами изготовления теста
	Практико-ориентированное
	https://nsportal.ru/shkola/raznoe/library/2014/05/22/metodicheskie-rekomendatsii-po-vypolneniyu-prakticheskikh-rabot-po 
	Пробуют на практике изготовить

кондитерск ое  изделие из 

песочного теста
	

	17.Приготовление кондитерских изделий из бисквитного теста (практическая работа).
	стандартное
	
	Выделять главное, устанавливать причинно – следственные связи, формулировать собственные высказыв
	Практико-ориентированное
	https://fort.crimea.com/catering/22452-biskvit-osnovnoy.html 
	Производят расчеты, сколько необходимопродуктов для изготовления теста  
	Практико-ориентированное
	https://infourok.ru/laboratornaya-rabota-tema-izdeliya-iz-biskvitnogo-testa-3513351.html 
	Дают оценку качества приготовленных изделий из бисквитно​го теста.
	Практико-ориентированное
	https://urok.1sept.ru/articles/311529 
	Производят расчеты себестоимости полученного изделия
	обучающее
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/2714/control/1/#170977 
	Знакомятся с новыми вариантами изготовления теста
	Практико-ориентированное
	https://nsportal.ru/shkola/raznoe/library/2014/05/22/metodicheskie-rekomendatsii-po-vypolneniyu-prakticheskikh-rabot-po 
	Пробуют на практике изготовить

кондитерск ое  изделие из 

бисквитного теста
	

	18. Технология получения и обработки рыбы и морепродуктов. Переработка рыбного сырья.
	Развлекательно - познавательное
	Загадки про рыб. - Режим доступа: http://deti-online.com/zagadki/zagadki-pro-ryb/
	Игровой момент. Читают загадки, отгадывают 
Развивают познавательные способности.
	Практическое
	«Приготовление блюд из рыбы». -Режим доступа: http://festival.1september.ru/articles/б14791/
	Выполняют задания, производят расчёт продуктов для ужина выходного дня на 2 персоны
	Обучающее
	https://studbooks.net/1926579/tovarovedenie/obrabotka_ryby_nerybnyh_moreproduktov
	Расширяют и систематизируют знания об особенностях обработки рыбы и морепродуктов
	Практическое
	Расчёт расхода продуктов: https://tvorcheskie-proekty.ru/node/780
	Делают расчёты о затратах  на продукты к ужину
	Стандартное
	https://otherreferats.allbest.ru/ecology/00147785_0.html
	Готовят сообщение «Экология Мирового океана и качество рыбных продуктов»
	Творческо-практическое
	https://tvoirecepty.ru/vtorye-blyuda/ryba
	Выражают собственное «Я» при помощи творческой деятельности
	

	19 Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы.
	Самостоятельное
	http://www.eduportal44.ru/sharya_r/12/SiteAssets/SitePages/РМО%20учителей%20ИЗО%20и%20технологии/Казакевич_Учебник_Технология_7_2019.pdf
	Работа с учебником

С применением раздаточного материала
	Практическое
	https://studopedia.ru/6_144227_normi-vremeni-na-prigotovlenie-blyud-i-kulinarnih-izdeliy.html
	Выполняют задания, производят расчёт времени на приготовление блюд из  рыбы
	Обучающее
	Пищевая ценность рыб.- Режим доступа: http://natum.ru/2011/04/pishhevaya-cennost-ryby/
	Расширяют и систематизируют знания о пищевой ценности рыб
	Практическое
	https://tvorcheskie-proekty.ru/node/780
	Делают расчёты о затратах  на продукты к блюду
	Стандартное 
	https://otherreferats.allbest.ru/ecology/00147785_0.html
	Делают сообщения «Экология Мирового океана и качество рыбных продуктов»
	Проблемное
	https://www.povarenok.ru/recipes/dishes/main/?searchid=186
	Находят пути решения поставленной учителем задачи
	

	20 Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы.
	Самостоятельное
	http://www.eduportal44.ru/sharya_r/12/SiteAssets/SitePages/РМО%20учителей%20ИЗО%20и%20технологии/Казакевич
	Определяют главную мысль текста. Развивают познавательные способности.
	 Самостоятельное.
	
	Работают по карточкам. Орпеделяют химический состав икры
	Обучающее
	https://studopedia.ru/15_89936_proizvodstvo-myasnih-konservov.html
	Знакомятся с историей

производства и применения рыбных консервов и пресервов.
	Практическое
	https://yandex.ru/video/preview/?text=Видео+Как+определить+качество%2C+маркировку+и+пороки+рыбных+консервов.&path=wizard&parent-reqid=1639161435545239-9360880085031712397-sas2-0288-sas-l7-balancer-8080-BAL-2029&wiz_type=vital&filmId=14906941031532505649&url=http%3A%2F%2Fvideo.mail.ru%2Fmail%2Fpotkin.volodya%2F4387%2F48304.html
	Выполняют задания.Определяют качество, маркировку и пороки рыбных консервов.
	Стандартное
	https://infourok.ru/prezentaciya-po-pravu-na-temu-zashita-prav-potrebitelej-4612137.html
	Просматривают презентацию о защите прав потребителя, слушают учителя
	Творческое
	https://podosinki.su/rybnaa-tarelka
	Выражают собственное «Я» при помощи творческой деятельности
	


